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PARTE | - CLAUSULAS JURIDICAS

Artigo 1°

Entidade puUblica adjudicante
A entidade publica adjudicante s&do os Servigos de Agdo Social do IPVC, abreviadamente designado por
SAS-IPVC, pessoa coletiva n.2 600 041 212, com sede no Largo 9 de Abril — Apartado 186, 4901-911
Viana do Castelo.

Artigo 2°

Objeto da adjudicacgao
O objeto do contrato consiste na Aquisicdo de carne e de produtos & base de carne, nas condi¢des

estabelecidas no presente caderno de encargos e de acordo com a subcategoria 15100000-9 Produtos
de origem animal, carne e produtos a base de carne, previstas no Regulamento (CE) n.2 213/2008 da

Comissao, de 28 de novembro (CPV).

Artigo 3°

Contrato
1. O contrato é composto pelo respetivo clausulado contratual e os seus anexos.

2. O contrato a celebrar integra ainda os seguintes elementos:

a) Os suprimentos dos erros e das omissdes do Caderno de Encargos identificados pelos
concorrentes, desde que esses erros e omissdes tenham sido expressamente aceites pelo 6rgdo
competente para a decisdo de contratar;

b) Os esclarecimentos e as retificagdes relativos ao Caderno de Encargos;

c) O presente Caderno de Encargos;

d) A proposta adjudicada;

e) Os esclarecimentos sobre a proposta adjudicada prestados pelo adjudicatario.

3. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no nimero anterior, a respetiva
prevaléncia é determinada pela ordem pela qual ai s3o indicados.

4. Em caso de divergéncia entre os documentos referidos no n.2 2 e o clausulado do contrato e seus
anexos, prevalecem os primeiros, salvo quanto aos ajustamentos propostos de acordo com o
disposto no artigo 99.2 do Cddigo dos Contratos Piblicos e aceites pelo adjudicatério nos termos

do disposto no artigo 101.2 desse mesmo diploma legal.
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Artigo 4°

Financiamento do contrato
0 encargo previsto no contrato sera suportado pelo Orcamento dos SAS-IPVC.

Artigo 5°

Prazo de execugdo do contrato
1. O contrato a celebrar na sequéncia do presente procedimento tera a duragéo de 1 (um) ano,

com inicio a 01 de janeiro de 2022 e término a 31 de dezembro de 2022,

2. Se a celebragdo do contrato for realizada apés o dia 01 de janeiro de 2022, o contrato tem
inicio na data da celebragao.
3. A prestacdo do fornecimento sera efetuada nos dias titeis, entre as Sh e as 17h, de acordo com

as cldusulas técnicas do presente caderno de encargos.

Artigo 6°

Gestor de contrato
Ao abrigo do art.2 962 do CCP o gestor de contrato nomeado para o presente procedimento é Damiana

Matos, funcionaria dos SAS-IPVC e responsével pela area da alimentagdo, com a fungéo de
acompanhar permanentemente a execugdo do presente contrato, sendo que toda e qualquer
anomalia, defeito ou desvio as cldusulas do mesmo devam ser reportadas por si e de imediato ao 6rgdo
competente, fazendo-se acompanhar por relatério com o elenco das medidas corretivas que julgue

necessarias, nos termos e para os efeitos do artigo 2902 - A do CCP.
Artigo 7°

Execugdo da adjudicagao
1 A proposta a apresentar baseia-se numa estimativa descrita no mapa de quantidades néo

sendo obrigatério aos SAS a aquisicdo total das quantidades estimadas.

2. O valor do contrato corresponde ao valor maximo das compras que os SAS-IPVC irdo realizar
no dmbito deste procedimento.

3. Na fase da execugdo do contrato a combinagdo dos produtos definida no mapa de quantidades

pode ser reajustada pelos SAS-IPVC, desde que, ndo seja ultrapassado o valor global do contrato.

Artigo 8°

Prego Base
1. Nos termos do n.2 1 do artigo 472 do Cddigo dos Contratos Publicos (doravante designado

CCP), o valor para efeito do preco base global do procedimento é de 120 424,00 euros, ao qual acresce
o imposto sobre o valor acrescentado, prego fundamentado em pregos atualizados do mercado

obtidos através da consulta preliminar prevista no artigo 35.2 -A.
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2. A informagdo pertinente resultante da consulta preliminar serd, caso seja solicitada,
disponibilizada aos futuros concorrentes do procedimento, apés terminado o prazo de apresentacio
de propostas, através de um pedido em “outras comunica¢des” na plataforma AcinGov.
3. Os pregos devem ser apresentados em euros, por unidade de peso, medida ou capacidade
para os produtos entregues nos armazéns ou setores dos Servigos de Acdo Social, por conta e risco do
concorrente.
4, Os bens a adquirir no ambito do presente procedimento enquadram-se no grupo 15100000-9
Produtos de origem animal, carne e produtos 2 base de carne, e o preco base global esta dividido em
lotes da seguinte forma:

e Lote 1 - Carne de bovino — 23.453,00 euros (CPV 15111000-9)

e Lote 2 - Carne de aves de capoeira — 41.853,00 euros (CPV 15112000-6)

e Lote 3 —Carne de suino — 39.773,00 euros (CPV 15113000-3)

¢ Lote 4 - Produtos a base de carne — 15.345,00 euros (CPV 15130000-8)
5. O valor do contrato resultante deste procedimento corresponde ao valor maximo das

aquisicbes a efetuar no periodo de vigéncia do contrato.

Artigo 9°

Preco Contratual
1. Pelo fornecimento dos bens objeto do contrato, bem como pelo cumprimento das demais
obrigacBes constantes do presente Caderno de Encargos, os SAS-IPVC devem pagar ao fornecedor o
preco constante da proposta adjudicada, acrescido de IVA a taxa legal em vigor, se este for legalmente

devido.

2. O prego referido no nimero anterior inclui todos os custos, encargos e despesas cuja
responsabilidade ndo esteja expressamente atribuida ao contraente publico, nomeadamente os
relativos ao transporte dos bens objeto do contrato para o respetivo local de entrega, bem como

quaisquer encargos decorrentes da utilizacdo de marcas registadas, patentes ou licencas.

Artigo 10°

Revisao de Pregos
1. O prego por que for efetuada a adjudicagdo apenas podera ser revisto quando se verificar uma
alteragdo significativa no prego corrente no mercado do produto em causa, durante o periodo da

adjudicacdo.
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2, A proposta de revisdo de precos serd da iniciativa dos Servicos de Agdo Social ou do
adjudicatério, a qual devera ser apresentada por escrito e devidamente fundamentada com uma

antecedéncia minima de dez dias.

3. Quando a iniciativa da proposta da revisdo de precos for dos SAS-IPVC, o adjudicatério decidird

no prazo de cinco dias se aceita a proposta ou se a rejeita.

4, A rejeicdo da proposta de revisdo dos precos por parte do adjudicatdrio confere aos SAS-IPVC

a faculdade de suspender as aquisi¢des, nos termos estabelecidos no presente caderno de encargos.

5. Quando a iniciativa da proposta de revisdo de precos for do concorrente, os SAS-IPVC

decidirdo, no prazo maximo de cinco dias, se aceitam a proposta ou se a rejeitam.

6. A rejeicdo da proposta da revisdo de pregos confere ao adjudicatério a faculdade de suspender

os fornecimentos nos termos estabelecidos no presente caderno de encargos.

Artigo 11°

Patentes, licengas e marcas registadas
1 Sdo da responsabilidade do adjudicatario quaisquer encargos decorrentes da utilizacao, no

fornecimento, de marcas registadas, patentes registadas ou licengas.

2. Caso a entidade adjudicante venha a ser demandada por ter infringido, na execugdo do
contrato, qualquer dos direitos mencionados no nlimero anterior, o adjudicatario indemniza-a de
todas as despesas que haja de fazer e de todas as quantias que tenha de pagar, seja a que titulo for,

em consequéncia de tais atos.

Artigo 12°

Alteragbdes ao Contrato
1 Qualquer alteracdo do contrato devera constar de documento escrito assinado por ambos os

outorgantes e produzira efeitos a partir da data da respetiva assinatura.

2. A parte interessada na alteragéo deve comunicar, por escrito, a outra parte essa intengdo, com
uma antecedéncia minima de 60 (sessenta) dias em rela¢do a data em que pretende ver introduzida a

alteracdo;
3. O contrato pode ser alterado por:
a) Acordo entre as partes, que ndo pode revestir forma menos solene que o contrato;

b) Decisdo judicial ou arbitral;
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c) Razoes de interesse publico.

4, A alteragdo do contrato ndo pode conduzir a modificagdo de aspetos essenciais do mesmo,

nem constituir uma forma de impedir, restringir ou falsear a concorréncia.

Artigo 13°

Condi¢cdes de Pagamento
1. De acordo com o preceituado no art.2 2992 do CCP, os pagamentos serdo efetuados nos 60

dias subseguentes a rececdo e verificacdo de conformidade da fatura.

2. A faturacdo devera ser efetuada mensalmente, por unidade orgdnica devidamente

identificada, de forma desmaterializada sob tecnologia Electronic Data Interchange (E.D.l.}, conforme
consta da legislagdo em vigor em matéria de faturagdo eletrdnica (Decreto-lei n? 123/2018 de 28 de
dezembro e Decreto-Lei n214-A/2020 de 7 de abril).

3. As faturas deverdo fazer mencdo obrigatéria a designacdo do presente procedimento, bem

como, do numero da requisicdo oficial emitida e enviada pelos SAS-IPVC.

4, Em caso de discordéancia por parte do contraente publico, quanto aos valores indicados nas
faturas, deve este comunicar ao cocontratante, por escrito, os respetivos fundamentos, ficando este
obrigado a prestar os esclarecimentos necessarios ou proceder a emissdo de nova fatura corrigida de
acordo com as regras contabilisticas aplicadas.

5. Desde que devidamente emitidas e observado o disposto no n.2 1, as faturas serdo pagas

através de transferéncia bancaria.

Artigo 14°

Sigilo
1 O adjudicatario obriga-se ao sigilo de qualquer informagao ou documentagdo técnica e ndo
técnica, comercial ou outra, que obtenha em virtude da execugdo do contrato, salvo se prévia e
expressamente autorizado pela entidade contratante, nos termos e para os efeitos da Lei de Protegdo
de Dados Pessoais.
2. A informagdo e a documentagdo cobertas pelo dever de sigilo ndo podem ser transmitidas a
terceiros, nem objeto de qualquer uso ou modo de aproveitamento, que ndo estejam direta e
exclusivamente afetos a execucdo do contrato.
3. O dever de sigilo mantém- se em vigor desde a data de celebracdo do contrato até ao seu
cumprimento ou cessacdo, por qualguer causa, sem prejuizo da sujeicdo subsequente a qualquer
dever legal relativo, designadamente, a prote¢do de dados pessoais, segredos comerciais ou da

credibilidade, do prestigio ou da confianga devido as pessoas coletivas.
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Artigo 15°
Protegao de dados pessoais
1. O segundo outorgante obriga-se ao estrito cumprimento do disposto no Regulamento Geral
de Protecdo de Dados (RGPD), aprovado pelo Regulamento (EU) 2016/679 do Parlamento Europeu e
do Conselho de 27 de abril de 2016, na redago que lhe foi dada pela Retificagdo de 4 de maio de 2018,
publicitada no Jornal Oficial da Unido Europeia de 23 de maio de 2018, nomeadamente no que diz
respeito as obriga¢des relativas ao tratamento dos dados pessoais que lhe sejam transmitidos pelo
primeiro outorgante para efeito de execugdo do presente contrato.
2. O segundo contratante compromete-se a adotar e apresentar garantias suficientes de
execucdo das medidas técnicas e organizativas adequadas, de forma a se satisfagam os requisitos do
RGPD no tratamento dos dados pessoais e a defesa dos direitos dos titulares dos dados.
3. O segundo outorgante compromete-se ao cumprimento das demais obrigacdes e

responsabilidades previstas na legislagdo vigente no que diz respeito ao tratamento dos dados

pessoais.
Artigo 16°
PenalizagGes
1. No caso de mora no cumprimento ou cumprimento defeituoso das prestagdes do contrato por

parte do adjudicatario e das garantias dadas, poderdo os Servigos de Agdo Social do Instituto
Politécnico de Viana do Castelo interpelar o adjudicatario para cumprir pontualmente com o
fornecimento contratado, quando tal ainda for possivel e se mantenha o interesse do credor na
prestacdo, devendo nesse caso o adjudicatdrio dar-lhe cumprimento imediato, bem como suportar os
danos que os Servicos de Agdo Social do Instituto Politécnico de Viana do Castelo sofram na sequéncia
de tais atos.

2. Ao ser interpelado para os efeitos previstos no numero anterior, deverd o adjudicatario
cumprir imediatamente e de forma integral e satisfatéria a prestagcdo em falta.

3. Em caso de atraso na conclusdo da execugdo do fornecimento por facto imputével ao segundo
outorgante, o primeiro outorgante pode aplicar, se assim o entender, uma san¢do contratual
pecuniéria, por cada dia de atraso, de acordo com a lei (art.2 3292 do CCP).

4, Para o efeito do disposto na cldusula anterior, ndo se considera que o segundo outorgante deu

inicio a execucdo do contrato enquanto ndo o tiver assinado.

APR-01/12 Rev.3/2019.11.22 Pégl'na9de 23




Artigo 17°

Subcontratagao e Cessao da posi¢ao contratual
1. O adjudicatario ndo podera subcontratar ou ceder a sua posi¢do contratual ou qualquer dos

direitos e obrigagdes decorrentes do contrato sem autorizagdo da entidade adjudicante.
2. Para efeitos da autorizacdo prevista no niimero anterior, deve:

a) Ser apresentada pelo cessionario toda a documentagdo exigida ao adjudicatario no
presente procedimento;

b) A entidade adjudicante apreciar, designadamente, se o cessionario ndo se encontra
em nenhuma das situagbes previstas no artigo 552 do Decreto-Lei n.2. 18/2008, de 29 de Janeiro e se
tem capacidade técnica e financeira para assegurar o exato e pontual cumprimento do contrato.

3. A cessdo da posigdo contratual por incumprimento do cocontratante deve cumprir o

estipulado no artigo 3182-A do CCP.

Artigo 18°

Casos fortuitos ou de forga maior
1 Nenhuma das partes incorrera em responsabilidade se por caso fortuito ou de forga maior,

desighadamente tremores de terra, inundacdes, incéndios, epidemias, pandemias, sabotagens,
greves, embargos ou blogueios internacionais, atos de guerra ou terrorismo, motins e determinacdes
governamentais ou administrativas injuntivas, for impedida de cumprir as obrigacdes assumidas no
contrato.

2. A parte que invocar casos fortuitos ou de forga maior devera comunicar e justificar tais

situagBes a outra parte, bem como informar o prazo previsivel para restabelecer a situacéo.

Artigo 19°

Execucdo do Fornecimento

1 A execugdo do fornecimento tera de respeitar os seguintes requisitos:

a) os produtos alimentares terdo de ser fornecidos em perfeita conformidade com as
condicOes estabelecidas no presente caderno de encargos e no respetivo programa de

procedimento e demais legislagdo aplicdvel;

b) o adjudicatario é responsavel pela qualidade e condigdes higiénico-sanitdrias dos

produtos que fornecer.

2. Suspensdo no fornecimento:
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a) sempre que se verifique uma suspens3o parcial e/ou tempordria por razées imputéveis
ao adjudicatdrio, este indemnizara os SAS-IPVC no montante correspondente a diferenga
entre o valor dos fornecimentos previstos e o custo real das aquisi¢des que os SAS-IPVC sejam

obrigados a fazer por virtude daquela suspensdo, multiplicado por 1,3.

Artigo 20°

Verificagdo da Execugao
1. Verificacdio quantitativa: as operagdes de verificacdo quantitativa tém por objetivo comprovar
a conformidade das quantidades fornecidas com as quantidades requisitadas, reservando-se aos SAS

o direito de n3o aceitar o fornecimento para além das gquantidades requisitadas.

2. Verificacdo qualitativa: as operagées de verificagdo qualitativa tém por objetivo comprovar a
conformidade da qualidade dos produtos alimentares e outros, fornecidos com as especificagdes

fixadas no presente caderno de encargos ou outras disposicdes legais.

3. Rececdo dos produtos: as verificagbes quantitativas e qualitativas serdo efetuadas por

funcionarios dos SAS-IPVC devidamente credenciados.

Artigo 21°

Decisao apods verificagao
1 Nos termos e para os efeitos do artigo anterior, apos a verificagdo quantitativa e qualitativa

dos produtos fornecidos, os funcionarios dos SAS-IPVC aceitardo ou rejeitardo os mesmos.

2 Em caso de rejei¢do dos produtos (alimentares ou outros) o adjudicatario deverd proceder a
sua substituicdo imediata por outros que satisfagam as especificagfes fixadas no presente caderno de

encargos, sem prejuizo do regular fornecimento das varias unidades dos SAS-IPVC.

3: Se a substituicdo prevista na cldusula anterior néo se verificar, o adjudicatério indemnizara os

SAS-IPVC nas condicdes estabelecidas para a suspensdo do fornecimento.

4. Todos 0s encargos com a substituicdo, devolugdo ou destruigdo dos produtos fornecidos serdo

suportados exclusivamente pelo adjudicatario.

5. Perante as situages em gue sé posteriormente a rececdo dos produtos seja possivel verificar
a conformidade dos mesmos — apds cozedura, descongelamento, entre outros —, o adjudicatario

devera proceder a sua substituicao.
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6. Em casos devidamente justificados os SAS-IPVC poderdo mandar realizar ensaios laboratoriais

em organismos oficiais competentes, nos termos constantes nas cldusulas juridicas, técnicas e

especiais.
Artigo 22°
Desconto em rapel
1 O rapel é um desconto de quantidade, constituido por abatimento progressivo ao pagamento

do prego, estruturalmente ligado ao volume de mercadoria adquirido, fixo ou condicional, desde que
mencionado na fatura ou por remissdo desta para contrato de fornecimento, e desde que acordado

antes ou simultaneamente com a emissdo da fatura.
2, Para o presente procedimento de aquisicdo definiram-se os seguintes descontos:
a) Até aos 10.000,00 euro em compras a taxa de desconto a aplicar sera de 2%;

b) Quando a entidade adjudicante superar os 10.000,00 euro em compras passa a Ser

aplicada uma taxa de 5%;

c) A restituicdo mencionada no ndmero anterior acontece, salvo estipulagdio em

contrério entre as partes, através da emissdo de uma nota de crédito.

3. O periodo para a determinagdo do montante de compras que da direito ao rapel é definido em
2 fases, sendo a 12 durante o més de maio e 22 durante o més de outubro.

4, No presente procedimento o desconto de rapel serd aplicado a totalidade dos lotes/produtos
a adquirir.

Artigo 23°

Cessacao de fornecimento
1. Os SAS-IPVC podem rescindir o contrato logo que se verifique 0 ndo cumprimento das

condigdes definidas no presente Caderno de Encargos ou na Lei aplicavel.
2 Pode ainda ser rescindido o contrato quando concretamente ocorra qualquer uma das
seguintes circunstancias, por razbes imputaveis ao adjudicatério, tais como:
a) guando se comprovar a falta de qualidade dos produtos no ato da sua confecdo ou
utilizacdo, ou ainda quando se verificar a sua rejeicao por parte dos utentes dos servigos de
alimentacdo;
b) guando ndo forem cumpridas as especificacGes técnicas dos produtos previstas na
parte IV do presente caderno de encargos;

c) guando n3o forem cumpridas as entregas nos dias solicitados.
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3. A decisdo da cessagdo carecera de adequada fundamentacdo, devendo constar da respetiva
notificacdo as providéncias adotadas para se obter do adjudicatério o cumprimento do contrato ou a
justificacdo para o seu incumprimento.

4, A cessacdo do fornecimento com base no n.2 2 do presente artigo, ndo dara lugar a qualquer

indemnizag&o por parte dos SAS-IPVC.

Artigo 24°

Cessacgao do contrato
Os SAS-IPVC podem rescindir o contrato, logo que se verifique o ndo cumprimento das condigdes

definidas no presente Caderno de Encargos ou na Lei.

Artigo 25°

Rescisdo do contrato
1. O incumprimento, por uma das partes, dos deveres resultantes do presente contrato confere,

nos termos gerais de direito, a outra parte o direito de rescindir o contrato, sem prejuizo das
correspondentes indemnizagdes legais.

2. Para efeitos do nlGmero anterior, considera-se incumprimento definitivo quando o
adjudicatario ndo cumprir integralmente as condigbes e obrigagSes deste contrato, no prazo previsto
no artigo 52 do presente caderno de encargos.

3. A rescisdo ndo prejudica o pagamento ao adjudicatério dos servigos ja prestados em
conformidade com o contrato.

4, A rescisdo n3o podera afetar os servigos num prazo superior a 60 dias Uteis a contar da data

da notificagdo.

Artigo 26°

Legislagao aplicavel e foro competente
1 Em tudo o que o presente Caderno de Encargos for omisso observar-se-a o disposto no Codigo

dos Contratos Publicos e demais legislagdo aplicdvel e, em qualquer caso, sempre a Lei portuguesa.

2. Para dirimir todas as questdes emergentes do contrato serd competente o Tribunal de Circulo
Administrativo Local, sem prejuizo da faculdade legalmente prevista de as partes poderem, se assim o
acordarem, celebrar compromisso arbitral, submetendo qualquer eventual questdo a decisdo por

arbitragem.
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PARTE Il - RESPONSABILIDADE SOCIAL E AMBIENTAL
DOS FORNECEDORES PERANTE O IPVC

Artigo 27°

Objetivo
O desempenho social, ambiental e econdmico do Instituto Politécnico de Viana do Castelo (IPVC)

depende também do desempenho dos seus fornecedores. Desta forma, para que o IPVC possa
concretizar 0s seus objetivos, é também necessdrio, que todas as entidades contratadas por este
partithem dos principios e valores estabelecidos.

No ambito do seu Sistema de Gestdo e para garantir o cumprimento integral dos requisitos legais
aplicdveis, das normas NP EN ISO 9001 e NP 4469-1, o IPVC disponibiliza na sua pagina
(htty:/ /www.ipve.pt/ politica-de-oestac), todos os principios de responsabilidade social e ambiental dos

fornecedores perante o IPVC.

Artigo 28°

Ambito
O disposto no nimero anterior é aplicdvel a todas as entidades adjudicatérias resultantes deste

procedimento.

Artigo 29°

Responsabilidade
O fornecedor é responsavel pelo cumprimento integral dos requisitos legais e pelos requisitos

definidos no presente capitulo, devendo monitoriza-los e verificar o seu cumprimento, desde o
momento o momento da adjudicagdo e aceitacdo da nota de encomenda.
O incumprimento dos requisitos e dos principios de responsabilidade social e ambiental dos

fornecedores perante o IPVC poderdo originar a suspensdo da execuc¢io do contrato ou a sua cessagdo.

Artigo 30°

Regras a cumprir no interior das instala¢des do IPVC
E da responsabilidade dos fornecedores dar a conhecer aos seus colaboradores e subcontratados as

regras estabelecidas neste regulamento, de forma a assegurar o seu cumprimento.
O fornecedor e os seus trabalhadores, quando acederem as instalagdes do IPVC, devem cumprir os

seguintes requisitos:
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e Cumprir integralmente a legislagdo aplicavel, nomeadamente os aspetos relativos a Seguranga
e Saude, Ambiente e Relacdes de Trabalho.

s Respeitar as regras e sinalizagdo de seguranca existente;

e Assegurar a utilizagdo de equipamentos de protegdo individual (EPI's), de acordo com
atividades desenvolvidas;

e Respeitar as regras de separagdo de residuos;

e Caso ocorra algum acidente durante a prestagdo do servico ou fornecimento de bens,
comunicar de imediato, devendo ser elaborado e disponibilizado ao IPVC um relatério escrito,
com a andlise das causas e agdes corre¢do e corretivas aplicadas e/ou a aplicar

e Numa situaciio de emergéncia e em caso de evacuagdo, obedecer com rigor as instructes

dadas pelos elementos das equipas de evacuagdo ou responsével interno.

Artigo 31°

Documentagéo obrigatoria
O adjudicatério devera entregar uma declaragdo de cumprimento do Regulamento (CE) n.2 852/2004

do Parlamento Europeu e do Conselho de 29 de abril de 2004 relativo a higiene dos géneros
alimenticios e do Regulamento (CE) n.2 853/2004 do Parlamento Europeu e do Conselho de 29 de abril
de 2004 que estabelece regras especificas de higiene aplicaveis aos géneros alimenticios de origem

animal, bem como de licenciamento, de acordo com o Anexo IV.
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PARTE Il - CLAUSULAS TECNICAS GERAIS

Artigo 32°

Locais de fornecimento do servigo

Os bens serdo fornecidos de forma faseada, mediante encomenda/requisiciio emitida pelos SAS-IPVC,

e entregues nos seguintes locais de consumo:

a) Escola Superior de Tecnologia e Gestdo (ESTG), sita na Av. do Atlantico em Viana do Castelo;

b) Escola Superior de Educagdo (ESE), sita na Av. Capitio Gaspar Castro em Viana do Castelo;

c) Escola Superior de Satde (ESS), sita na Rua D. Moisés Alves Pinho, em Viana do Castelo;

d) Centro Académico (CA), sito largo 9 de Abril, em Viana do Castelo;

e) Escola Superior Agraria (ESA), sita em Refdios do Lima, Ponte do Lima;

f)  Escola Superior de Ciéncias Empresariais (ESCE), sita na avenida Pinto Mota, Valenca;

g) Servicos Centrais (SC), Rua Escola Industrial e Comercial Nun’Alvares, n2 34, Viana do Castelo;

h) Escola Superior de Desporto e Lazer, Complexo Desportivo e de Lazer Comendador Rui

Solheiro, Monte de Prado, sita em Melgaco;

i)  Centro de Exposigdes dos Arcos de Valdevez, sito em Passos — Guilhadeses, Arcos de Valdevez.

Artigo 33°

Atividades Desenvolvidas nos SAS-IPVC

Os SAS-IPVC sdo uma unidade funcional do Instituto Politécnico de Viana do Castelo, que tem como

missdo garantir a equidade ndo sé no acesso ao ensino superior e a formagdo ao longo da vida como,

também, a prestacdo de servigos sociais que contribuam para melhorar o sucesso escolar dos alunos.

Os SAS-IPVC dispdem dos seguintes servigos:

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
9)
10)
11)

APR-01/12

Apoio financeiro através das bolsas de estudo e das bolsas de apoio social;
Alimentagdo de qualidade com varias opgdes de escolha e de servigos;
Alojamento com miiltiplos servigos de apoio;

Apoio na integracdo social e académica;

Orientacdo financeira;

Orienta¢do vocacional;

Combate ao abandono escolar;

Apoio na transi¢do para o mercado de trabalho;

Servicos de salide;

Servigos desportivos;

Servicos culturais.
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Artigo 34°

Condi¢cdes de fornecimento
1. O fornecimento serd executado de acordo com o contrato, mediante requisicdo dos SAS - IPVC

emitida e enviada com antecedéncia minima de um dia atil.

2. De acordo com as necessidades dos SAS-IPVC o fornecimento podera ser didrio.

3. As entregas terdo de respeitar o dia, hora e local que estiverem indicados na respetiva
requisicdo, emitida pelos servigos de Aprovisionamento dos SAS-IPVC.

4. O fornecedor serd responsabilizado pelos prejuizos decorrentes do ndo cumprimento dos
prazos de entrega.

5. O periodo de recegdo dos produtos sera definido de acordo com o dia e hora indicados nas
requisicdes, sendo que, o mais comum € realizar-se as 8h00 da manha do dia de entrega, duas vezes
por semana, nos locais indicados.

6. N3o sdo rececionadas mercadorias no periodo compreendido entre as 11h30 e as 14h00, e

entre as 18h00 e 22h00
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PARTE IV - CLAUSULAS ESPECIFICAS

Artigo 35°

Caracterizacdo Genérica do Fornecimento
1. O procedimento caracteriza-se essencialmente pela aquisi¢do de carne e de produtos a base

de carne para fornecimento dos bares e cantinas dos Servicos de Acdo Social do Instituto Politécnico

de Viana do Castelo.

2, Os produtos a adquirir estdo destringados no mapa de quantidades do presente procedimento.
3. O presente documento nao dispensa a consulta da legislacdo em vigor.
4, Os produtos a adquirir sdo os seguintes:

. Carne de bovino;

° Carne de aves de capoeira;

o Carne de suino;

. Produtos a base de carne.

Artigo 36°

Quantidades
A tabela seguinte discrimina as quantidades a comprar por cada item constante nas clausulas técnicas,
assim como, o respetivo valor base por lote:

Lote Designagao Quantidades = Preco P/ Lote

Carne de 2% Aguiha, Acém Comprido, Nervo do
Ganso, Chambéo, Cachago, Peito; congelada ou
refrigerada embaladas em vacuo ou atmosfera
modificada, embalagens com 2Kg.

Lote 1 - Carne de Bovino Carne de 2* cortada em cubos: Agulha, Acém €23453,00
Comprido, Nervo do Ganso, Chambéo, Cachago, Peito;
congelada ou regrigerada embaladas em vacuo ou 3200 KG

atmosfera modificada, embalagens com 2Kg.

1500 KG

Frango inteiro: Sem mitdos, congelado ou refrigerado,
em vacuo, unidades de 1200g.
Frango: peito congelado 7000 KG

7000 KG

l-=ran o: moelas congeladas e limpas
Lote 2 - Carne de aves de 9 9 P 40 KG

. €41 853,00
capoeira

Peru: perna congelada 200 KG

Pato inteiro: pato inteiro sem mitidos congelado ou
refrigerado em vacuo 1300 KG

Pa de suino: desossada e limpa, congelada ou
refrigerada embaladas em vécuo ou atmosfera 3150 KG
modificada, embalagens com 2Kg

Lote 3 - Carne de suino Pa de suino: desossada e limpa cortada aos cubos, €39773,00
congelada ou refrigerada embaladas em vécuo ou 1300 KG
atmosfera modificada, embalagens com 2Kg
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Lombos: desossados, congelados ou refrigerados
embalados em vacuo ou atmosfera modificada,

2000 KG
embalagens com 2Kg
Costeletas: em camadas, congeladas ou refrigeradas,
+/- 150 g/UN, embaladas em vacuo ou atmosfera 2900 KG
modificada, embalagens com 2Kg
Febras da perna: em camadas, congeladas ou
refrigeradas, +/~130g/UN, embaladas em vacuo ou 1300 KG
atmosfera modificada, embalagens com 2Kg.
Barriga: fatiada, congeladas ou refrigeradas+/-
150g/UNI, embalado em véacuoc ou atmosfera 800 KG
modificada, embalagens com 2Kg
Entrecosto: congelado ou refrigerado embalado em
vacuo ou atmosfera modificada. 3150 KG
5 — -
Hambiirguer de aves: 100% carne picada, 1200 KG
congeladas. B
Croquetes: $+32g/UN, congelados 1500 UN
Croquetes mini: +14g/UN congelado 500 UN
Risséis de carne: +32g/UN congelado 3600 UN
Risséis de carne mini: +14g/UN congelado 750 UN
Alheiras: enchido curado pelo fumo, constituido por
carne de diversas espécies, pdo e gordura de porco
com adic&o de certos condimentos e aditivos de acordo
com a legislagdo em vigor; enchido cilindrico em forma
de ferradura com cerca de 20 cm a 25 cm de 1200 KG
Lote 4 - Produtos & base comprimento e de cor castanhe-amarelada. Peso €15 345,00
de carne aproximado entre 150 g e 200 g e o didmetro entre 2 !
cme 3cm
Chourigos: de colorau embalado em vacuo ou
atmosfera modificada 200KG
Fiambre: em barra fiambre da pa de suino ;m barra
embalado em véacuo para sandwich. Cutros
ingredientes: 4gua, amido, sal, proteina de soja e 2150 KG
proteina de leite.
Salsichas: para cachorro quente (“hot-
dog”)embalagens de 8 unidades. 2000 UN
Bacon: em metades, embalado em vacuo 200 KG
Artigo 37°
Critérios de Qualidade
1 Critérios Gerais:

1.1 As carnes de bovino, suino, aves, coelho, hambirgueres, croquetes e risséis

mencionados devem ser fornecidas no estado congelado ou refrigerado em atmosfera

modificada ou vacuo.
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1.2.  Cada carcaga devera ter uma etiqueta com a identificagdo do produto, nome da firma
fornecedora, nimero do centro de abate, data da preparagdo e aprovagao sanitaria.

1.3. Os produtos congelados e ultracongelados devem ser mantidos a uma temperatura
estavel de -182C ou inferior, em todos os seus pontos.

14, Durante o transporte, os produtos devem ser mantidos as temperaturas exigidas. Os
produtos congelados devem, durante o transporte, ser mantidos a uma temperatura
constante ndo superior a -18°C, em todos os pontos do produto, com possiveis breves subidas
de 3°C, no maximo.

1.5. As carnes de bovino e suino devem ser fornecidas em embalagens de, no maximo, 2kg.
16. As febras, as costeletas, as barrigas de suino devem ser fornecidas em camadas de
modo a facilitar a sua utilizagéo.

1.7.  Asfebras, as costeletas e as barrigas de suino devem ser fornecidas, respetivamente,
com as seguintes gramagens: +/-130g, +/-150g e +/-150g.

1.8. Olombo e a pa de suino devem ser fornecidos desossados.

1.9. O peso unitario de cada frango inteiro sem mitdos é de 1.200kg.

1.10. Alheira —enchido curado pelo fumo, constituido por carne de diversas espécies, pdo e
gordura de porco com adicdo de certos condimentos e aditivos de acordo com a legislagiio em
vigor. Forma e aspeto exterior: enchido cilindrico em forma de ferradura com cerca de 20 cm
a 25 cm de comprimento e de cor castanho-amarelada. Peso aproximado entre 150 g e 200 g
e o didmetro entre 2 cm e 3 cm.

1.11. Bacon - Entremeada de suino, agua, com adicdo de certos condimentos e aditivos de
acordo com a legislagdo em vigor.

1.12. Fiambre — Carne da pa de suino, dgua, amido, sal, proteina de soja e proteina de leite.
1.13. Salsicha — Enchido a fornecer em lata, em frasco ou em vacuo, tipo Frankfurt, de aves
ou de porco.

1.14. Rissol — pastel salgado com recheio de carne. Fornecido em formato normal (+32g/
unidade) ou formato mini (+14g/unidade). Podem ser fornecidos a granel.

1.15. Os hamburgueres a fornecer sdo constituidos 100% por carne picada.

1.16. Os chouricos, fiambre, salpicdo e bacon devem ser fornecidos no estado refrigerado
em atmosfera modificada ou vacuo, ou, no caso das salsichas, podem ser fornecidas em frasco
ou lata.

1.17. Nas conservas € adicionado um liquido de cobertura apropriado, acondicionado em
recipiente hermeticamente fechado e submetido a tratamento térmico de forma a garantir a
conservagao.

1.18. Devem ser cumpridos os regulamentos (CE) n.2 852/2004 relativo a higiene dos

géneros alimenticios, n.2 853/2004 que estabelece regras especificas de higiene aplicdveis aos
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géneros alimenticios de origem animal e n.2 854/2004 que estabelece regras especificas de
organizag¢3o dos controlos oficiais de produtos de origem animal destinados ao consumo
humano.
1.19. Os produtos devem ser fornecidos em conformidade com os requisitos de
temperatura de acordo com o n.2 1 do artigo 2.2 do Regulamento Decreto-Lei n.2 147/2006 de
31 de julho de modo a impedir a proliferacdo bacteriana durante o transporte e a
armazenagem.
1.20. Os produtos a fornecer, independentemente da sua origem e mesmo que pré-
embalados devem conter a sua rotulagem de acordo com a legislagdo em vigor.
1.21. As informagbes obrigatérias devem ser indicadas de forma evidente, facilmente
legiveis, ndo podendo ser dissimuladas ou encobertas.
1.22. As embalagens devem ser indcuas, suficientemente resistentes as influéncias adversas
exteriores ou do préprio produto e concebidas de maneira a proteger o conteldo durante o
periodo de conservagdo contra agentes microbiolégicos, desidratacdo, bem como perda ou
transmissdo de substéncias gustativas ou olfativas.
1.23. Deve ser assegurada a rastreabilidade de todos os produtos fornecidos.
1.24. Deve ser conhecida a origem de todos os produtos fornecidos; esta informagdo é
atualizada sempre que existirem alteragdes na origem.
1.25. Deve ser referia informag3o relativamente a ingredientes alergénios.
1.26. A empresa deve possuir licenciamento de acordo com atividade prevista, bem como
provar a conformidade dos seus fornecedores.
1.27. Devem ser cumpridos o regulamento (CE) n.2 852/2004 relativo a higiene dos géneros
alimenticios e o regulamento (UE) n.2 1169/2011 do parlamento europeu e do consetho de 25
de outubro de 2011 relativo a prestagdo de informagdo aos consumidores sobre os géneros
alimenticios.

2. Critérios Fisico-quimicos:
2.1. A fim de garantir a protecdo da saude ptiblica é necessario manter os contaminantes
a niveis que sejam aceitdveis do ponto de vista toxicoldgico.
2.2, Deve ser cumprida a legislacio em vigor nomeadamente o Regulamento (CE) n.2
1881/2006 de 19 de dezembro de 2006 que fixa os teores maximos de certos contaminantes
presentes nos géneros alimenticios.
2.3, Deve ser cumprido o regulamento (CE) n.2 396/2005 relativo aos limites maximos de
residuos de pesticidas no interior e a superficie dos géneros alimenticios e dos alimentos para
animais, de origem vegetal ou animal, bem como as suas alteracGes.

3. Critérios Organoléticos:

3.1. O sabor, a cor, a textura e o odor devem ser naturais e caracteristicos do produto.
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3.2, Depois da cozedura deve apresentar cheiro, sabor e cor caracteristicos, estar isento de
qualquer sabor e cheiro anormais.

4, Critérios Microbiolégicos:

Os produtos batatas e horticolas secos devem obedecer as caracteristicas legalmente fixadas,
{nomeadamente o Regulamento (CE) n.2 2073/2005 do Parlamento Europeu e do Conselho de 15 de
novembro de 2005 relativo a critérios microbiolégicos dos géneros alimenticios, e as respetivas
alteracoes e retificacBes), estar isentos de agentes patogénicos, ndo conter microrganismos ou

substancias deles derivadas em niveis que possam representar risco para a satide do consumidor.

Artigo 38°

Critérios de Rejeicao
Os produtos devem ser rejeitados sempre que:

a) Apresentem cheiro, sabor ou aspeto anormais;

b) Se apresentem fora da validade ou o periodo ndo seja suficiente para assegurar a utilizagio do
produto;

c) Os grdos inteiros, partidos ou quebrados que se apresentarem mofados, ardidos, amassados,
danificados por insetos (picados), brotados, enrugados, manchados, descoloridos, prejudicados por
diferentes causas, bem como os partidos (bandinhas) ou quebrados (pedacos) sadios;

d) Estejam contaminados por quaisquer fungos, bactérias ou outros microrganismos néo
patogénicos em niveis que representem um risco para a satide do consumidor e cuja presenca seja
denunciada pelo aspeto fisico, pelo exame microscépico ou pela analise quimica ou microbiolégica;

e} A embalagem ndo esteja integra ou em perfeitas condicdes de higiene;

f) Contenham agentes patogénicos, substancias téxicas ou repugnantes;

g) Contenham insetos, acaros ou quaisquer outros animais nos seus diversos estados de
desenvolvimento, seus detritos ou apresentem vestigios de por eles terem sido contaminados ou
conspurcados;

h) Nao respeite a temperatura limite de conservagdo a recegdo;

i} N&o seja possivel assegurar a rastreabilidade.

Artigo 39°

Informagdes a facultar
1. Devem ser farnecidas fichas técnicas de todos os produtos a fornecer, com as correspondentes

especificagdes e as respetivas atualizacbes sempre que necessario.
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2. Devem ser fornecidos boletins analiticos de conformidade dos produtos a fornecer na primeira

entrega e ho minimo semestralmente.
3. Caso esta entrega ndo se verifique, os SAS procedem a recolha de amostras e envio para

laboratérios credenciados para o efeito, enviando posteriormente ao adjudicatario a fatura do servigo

de andlises para respetivo pagamento.

4, Todos os produtos devem ser entregues com o respetivo lote de modo a possibilitar a sua

rastreabilidade.

Artigo 40°

Dever de Colaboragao
Os SAS-IPVC obrigam-se a colaborar com o adjudicatario na adog¢do de solugdes e na obtengdo dos

meios necessarios a correta execugdo do contrato.
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